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SORTIMENT MASSENEZ 

  

Nur für gewerbliche Kunden 



Die Geburt der Distillerie Massenez geht auf die 1870er Jahre zurück, als Jean-
Baptiste Massenez in Urbeis im Vallee de Ville als Hausbrenner begann.            
Jean-Baptiste Massenez öffnete unwissentlich den Weg für seine Nachkommen, 
die den Status eines Heimbrenners erben würden: Sein Sohn Eugene Massenez 
erbte nicht nur das Privileg, sondern auch das Fachwissen seines Vaters und        
wurde selbst anerkannter Meisterbrenner. 
Im Jahr 1913 war Eugene Massenez mit der ersten Destillation von Wilden          
Himbeeren zum Spitzenreiter geworden, dieser Brand wurde zu einem               
phänomenalen Erfolg. 
Trotzdem hat die Massenez-Brennerei erst in der 3. Generation in den           
1950er-Jahren mit Gabriel Eugène Massenez richtig Fahrt aufgenommen. Sowohl 
Vorreiter als auch Visionär, Gabriel entschied sich, groß zu denken und seine    
Marke für die gehobene Gastronomie zu entwickeln. 
Die hohe Qualität seiner Produkte ermöglichten ihm den Zugang zu den großen 
mit Michelin-Sternen ausgezeichneten Köchen der damaligen Zeit wie Bocuse, 
Verger, Troisgros, Lameloise, Haeberlin, Blanc ... und einigen schönen             
Restaurants wie La Tour dArgent, Maximes Kurz gesagt, Massenez wurde zu       
einem Fixpunkt in großen französischen Restaurants und zu einem Muss für die 
Gastronomie. 
 
 



 

Créme de Peche Massenez 

Der Massenez Crème de Pêche zeichnet sich 
durch ein delikates und frivoles Aroma aus.         
Erwarten Sie viele Einflüsse von Pfirsich, ergänzt 
um leicht blumige Noten. Dieser Massenez hat ein 
intensives Aroma und ist rund im Geschmack, mit 
hierbei herrlichen Fruchtnoten.  

Inhalt: 0,70 l 

Vol: 20 % 

Artikelnummer: 1196170  Preis: 12,45 € 

 Vielle Prune Eau-De-Vie Mas-
senez 

Klar und farblos, altersbedingt manchmal mit gelb-
grünen Reflexen; mit einer Brillanz, die für die Pflaume 
(Eaux-de-Vie) charakteristisch ist. Fruchtig, intensiv 
und mit einem deutlichen Duft nach reifen Pflaumen. 
Ein direkter und komplexer Angriff am Gaumen,       
zwischen einer fast blumigen Frische der Frucht und 
der Intensität der Pflaume. 

Inhalt: 0,70 l 

Vol: 40% 

Artikelnummer: 1176079  Preis: 24,95 € 

 



 

Creme de Cassic Massenez 

Der Massenez Crème de Cassis wird gerühmt für 
seinen sahnigen und vollen Geschmack. Erwarten 
Sie Waldbeernoten mit vielen Fruchtschichten. Der 
Geschmack ist voll, reich und fruchtig mit einer sehr 
leichten sauren Note.  

Inhalt: 1,00 l 

Vol:  20% 

Artikelnummer: 1197021  Preis: 12,45 € 

 

Créme de Mûre Massenez 

Der Massenez Crème de Mûre ist besonders reich 
im Geschmack. Erwarten Sie intensive            
Frucht-einflüsse, die mit einem süßen Unterton               
einhergehen. Im Hintergrund schwebt eine leichte 
saure Note. Das Aroma ist erfrischend und fein. 
Früchte, Sahnigkeit und eine leicht saure Note        
begegnen Ihnen in diesem Crème de Mûre.  

Inhalt: 0,70 l 

Vol: 20 % 

Artikelnummer : 1196148  Preis: 12,40 € 



 

-Es gelten die AGB´s von KGS- 
- alle Preise verstehen sich netto zzgl. der gesetzlichen MwSt.- 

 

 

Elderflower Liqueur Massenez 

Massenez Elderflower Liqueur fällt direkt durch seine 
wunderbare Goldfarbe auf. Für Liebhaber von Likören 
mit einem gleichermaßen floralen wie süßen Aroma ist 
dies die richtige Wahl. Dieser Elderflower Likör von 
Massenez ist ideal zum Mixen von sommerlichen 
Longdrinks, aber auch für einen einfachen Mix mit  
Prosecco sehr zu empfehlen. Cheers!  

Inhalt: 0,70 l 

Vol: 20 % 

Artikelnummer: 1196171  Preis: 12,45€ 

 

Sie haben Fragen oder benötigen Sie eine Beratung?  

Ihre Ansprechpartner: 

Ulrich Knüttel      Marko Kämpfe 

Mobil:+49 170 8024550   Mobil: +49 176 81397024 

Mail: opal@kgs.cc    Mail: kaempfe@kgs.cc 

Verkauf Innendienst 

Telefon: 09354-9740-0 

Mail: auftrag@kgs.cc 



 

 



Octopus Order- 

Eine App, alles drin.  

Spare Zeit, Geld und konzentriere dich auf dein 

 Kerngeschäft! 

Du brauchst acht Arme und endest wie immer im Bestellchaos oder du nutzt Octopus Order für 
alle deine Bestellungen. Die Vorteile sind unschlagbar: 

Effizienz 

Du hast deine Bestellliste immer vollständig zur Hand und die volle Kontrolle 

Flexibilität 

Teile deine Bestelllisten mit deinem Team und spare Zeit 

Zuverlässigkeit 

Du hast jederzeit Zugriff auf das gesamte Sortiment  

Rund um die Uhr 

Du kannst deine Bestellung zu jeder Tages- und Nachtzeit tätigen 

Das Beste 

Für dich als Gastronom ist Octopus Order mit allen Funktionen dauerhaft kostenlos! 
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